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[N FIRMA WW

FIRMA WW Wojciech Wrona jest producentem maszyn i urzadzen dla zaktadow uboju, rozbioru
i przetworstwa miesnego. Naszymi klientami sg rowniez przedsiebiorstwa z szeroko pojetego przemystu
spozywczego, w szczegolnosci producenci wyrobdw miesnych, drobiowych i warzywnych.

Dziatamy na rynku polskim i zagranicznym od 1991 roku. W tym czasie osiagnelismy silng i stabilng pozycje
w branzy oraz zyskaliémy uznanie i zaufanie wielu klientow.

Nasze maszyny i urzadzenia technologiczne wyréznia szczegdlnie przemyslana konstrukgcja, ktéra zapewnia
skuteczne dziatanie, przyjazne uzytkowanie i bezawaryjng prace nawet wiele lat po wytworzeniu wyrobu.
W najbardziej istotnych sprawach zwigzanych z jakoscig i uzyskiwang efektywnoscig, nasze produkty

nie ustepuja renomowanym maszynom zagranicznych producentéw, czego dowodem jest opinia kilkuset
zadowolonych klientow z Polski i zagranicy.

W ostatnich latach notujemy bardzo dynamiczny udziat sprzedazy na wymagajacych rynkach
zagranicznych, gtéwnie w Hiszpanii, Belgii, Holandii, Szwecji, Niemczech, Ukrainie, Biatorusi, Litwy, krajach
Ameryki Potudniowe;.

Zaktad produkcyjny znajduje sie w Lukowie, woj. lubelskie, gdzie pracuje zespdt doswiadczonych i wysoko
wykwalifikowanych pracownikéw. Firma posiada regionalnych przedstawicieli sprzedazy i biuro handlowe
w Warszawie. Rynki zagraniczne obstugiwane sg poprzez statych partneréw handlowych.

Zapraszam do wspoftpracy

Wojciech Wrona
wiasciciel




MASOWNICE PROZNIOWE

MIESZALKI LOPATKOWE MIESA
MIESZALNIKI SOLANKI

ROZDRABNIACZE KOSCI

URZADZENIA DO HIGIENY | TRANSPORTU

MYIKI SZCZOTKOWE OBUWIA
MYJKI SZCZOTKOWE FARTUCHOW
KABINY MYCIA FARTUCHOW
UMYWALKI JEDNO | WIELOSTANOWISKOWE
STERYLIZATORY NOZY | Pit.
NOSNIKI NOZY
SUSZARKI OBUWIA
STOLY ROZBIOROWE MASARSKIE
WOZKI TRANSPORTOWE WEDZARNICZE
WOZKI DO HAKOW | ROZPIERACZY
WOZKI NA OSRODKI
KRATKI | KANALY SCIEKOWE
DRZWI CHtODNICZE
WOZKI DO FARSZU (CYMBRERY)
LINIE UBOJU TRZODY, STANOWISKA | WYPOSAZENIE TECHNOLGICZNE
BOKSY GLUSZENIA
OPARZELNIKI PRZELOTOWE
SZCZECINIARKI BRAMOWE
MYJKI TUSZ BICZOWE
PRZENOSNIKI ROZNICOWE
PRZENOSNIKI POZIOME KONWOJERY
PRZENOSNIKI TACOWE JELIT | ZOt ADKOW
PNEUMATYCZNE PODESTY RUCHOME
PODESTY STALE
SYSTEMY TRANSPORTU KRWI TECHNICZNEJ
KORYTA WYKRWAWIANIA
KOLEJKI W CHEODNIACH
UMYWALKI
STERYLIZATORY NOZY
KABINY MYCIA FARTUCHOW
LINIE UBOJU BYDLA, STANOWISKA | WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE
BOKSY GLUSZENIA
PRZENOSNIKI ROZNICOWE
PRZENOSNIKI POZIOME KONWOJERY
PRZENOSNIKI TACOWE JELIT | ZOt ADKOW
PNEUMATYCZNE PODESTY RUCHOME
PODESTY STALE
SKOROWACZKI
SYSTEMY TRANSPORTU KRWI TECHNICZNEJ
KORYTA WYKRWAWIANIA
KOLEJKI'W CHEODNIACH
UMYWALKI
STERYLIZATORY NOZY
STERYLIZATORY PIt
KABINY MYCIA FARTUCHOW
INNE PRODUKTY
MIESZAkKI SUROWEK | WARZYW
MIESZALNIKI PRZEMYStOWE
MIESZALNIKI PRZYPRAW
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MASZYNY DLA PRZEMYSLU MIESNEGO

2
5
6
6
/L
7
7
7
7
7
7
7
v/
7
Z
7
/
/A
/
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8

@ 0 o o

1



MASOWNICE PROZNIOWE

(L[] MASOWNICE PROZNIOWE

Zastosowanie

Mate, srednie i duze zaktady masarskie

Laboratoria, restauracje, supermarkety, catering
Uplastycznianie i masowanie miesni, elementéw miesnych,
tuszek, wedzonek

Uplastycznianie i masowanie mies drobiowych
Marynowanie, konserwowanie, peklowanie

Mieszanie i solenie miesa

Marynowanie, konserwowanie i przyprawianie ryb

N ]

i owocow morza

Glowne cechy konstrukcyjne

Unikalny system topat masujacych zapewniajacy skuteczny
i wydajny proces technologiczny

Bardzo zwarta i kompaktowa konstrukcja

Wydajna préznia pulsujaca oraz programowalny sterownik
mikroprocesorowy, 50 programéw

Mozliwos¢ wielu wariantéw i trybéw pracy: intensywny,
tagodny, dtugotrwaty lub inny

Ergonomiczna budowa, prosta obstuga, tatwe utrzymanie
urzadzenia w niezbednej higienie

Wysoka trwatos¢ i bezawaryjnosc¢

Solidnos¢, precyzja i estetyka wykonania

J Ji IRl

Masownica prézniowa stosowana jest w zakfadach przetwérstwa
miesnego do uplastyczniania i masowania miesni przy
produkgji wysokogatunkowych wedlin. Podstawowym atutem
masownicy jest préznia pulsujaca, ktéra powoduje rozciggniecie
miesnia i wieksze wchtanianie solanki peklujacej. Masowane
miesa staja sie soczyste i kruche. Masowanie miesni odbywa

sie w zamknietym bebnie masownicy przez osypywanie
grawitacyjne. Dzieki specjalistycznemu uktadowi topatek
masujacych, mieso krazy od pokrywy bebna do dennicy

i z powrotem, przez co nastepuje rozbijanie i uplastycznianie
widkien miesni rozciggnietych przez préznie pulsujgca. Proces
technologiczny masowania skfada sie z wielu parametréw
takich jak: kierunek masowania; predkos¢ obrotow bebna;

MASZYNY DLA PRZEMYSLU MIESNEGO



czas trwania poszczegolnych cykli oraz prozni w bebnie
masowania. Poszczegdlne parametry mozna ustawic

w sposéb bardzo doktadny dzieki mikroprocesorowemu
sterownikowi. Sterownik pozwala na zaprogramowanie

50 réznych programéw i podglad oraz ewentualng korekte.
Cafa konstrukcja wykonana jest z wysokiej jakosci stali
kwasoodpornej, ktéra pozwala na utrzymanie urzadzenia
w czystosci i odpowiedniej higienie produkgji. Oprocz
obrébki miesa wieprzowego i wotowego, oferowana
masownica prézniowa jest stosowana w wielu procesach

technologicznych zwigzanych z obrébka innych rodzajow "!

mies, ryb i owocéw morza a takze innych produktow

spozywczych. MP-1000
Charakterystyka Typ urzqdzema m

Pojemnos¢ bebna 150 | 200 | 3001 5001
Maksymalna tadownos¢ 90 kg 120 kg 180 kg 300 kg
Regulacja obrotow State State State Ptynna
Zakres regulacji obrotéw 5.8 obr/min 5.8 obr/min 5.8 obr/min 1-9 obr/min
Sterownik Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw
Silnik napedu gtéwnego 0.5 kW 0.5 kW 0.5 kW 1.1 kW
Silnik pompy prézniowej 0.5 kW 0.5 kW 0.5 kW 0.75 kw
Agregat prozniowy 20m*/h 20 m*/h 20 m*/h 20m*/h
Podcisnienie pulsujace 0-95 % 0-95 % 0-95 % 0-95 %
Wymiary (dt x szer x wys) 1700x900x1400 mm 1700x900x1400 mm 1700x900x1400 mm 2000x1000x1500 mm
Przyblizona waga 300 kg 300 kg 350 kg 450 kg

Typ urzadzenia
Charakterystyka
WP-500 oo | weiwo | wpisoo |

Pojemnos¢ bebna 900 | 1000 | 12001 1500 |
Maksymalna tadownos¢ 540 kg 600 kg 720 kg 900 kg
Regulacja obrotéw Ptynna ptynna Plynna Ptynna
Zakres regulacji obrotéw 1-9 obr/min 1-9 obr/min 1-9 obr/min 1-9 obr/min
Sterownik Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw
Silnik napedu gtéwnego 2.2 kW 2.2 kW 2.2 kW 3 kW

Silnik pompy prézniowej 0.75 kW 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Agregat prozniowy 40 m*/h 40 m*/h 40 m*/h 63 m*/h
Podcisnienie pulsujace 0-95 % 0-95 % 0-95 % 0-95 %
Wymiary (dt x szer x wys) 2300x1200x1700 mm 2300x1200x1700 mm 2400x1300x1700 mm 2500x1300x1780 mm
Przyblizona waga 700 kg 750 kg 800 kg 900 kg
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MASOWNICE PROZNIOWE

Charakterystyka

Pojemnosc¢ bebna
Maksymalna tadownos¢
Regulacja obrotéw
Zakres regulacji obrotéw
Sterownik

Silnik napedu gtéwnego
Silnik pompy prézniowej
Agregat prézniowy
Podcisnienie pulsujace
Wymiary (dt x szer x wys)

Przyblizona waga

Firma WW
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MP-2000

MP-3000

Typ urzadzenia
MP-2000 MP-3000 MP-4000

20001 30001 40001
1200 kg 1800 kg 2400 kg
Ptynna Ptynna Ptynna
1-9 obr/min 1-9 obr/min 1-9 obr/min
Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw Mikster, 50 programoéw
3 kw 4 kW 6 kW
1.5 kW 1.5 kW 2.2kW
63 m*/h 63 m*/h 100 m*/h
0-95 % 0-95 % 0-95 %
3200x1300x1780 mm 3200x1470x1780 mm 4000x1500x1800 mm
1000 kg 1300 kg 1600 kg
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MIESZALKI tOPATKOWE MIESA

Zastosowanie
=] Mieszanie farszu miesnego
= Mieszanie warzyw i suréwek

=] Mieszanie seréw, soséw i innych produktéw spozywczych

Gléwne cechy konstrukcyjne

— Unikalny system topat mieszajacych zapewniajacy skuteczny i wydajny proces technologiczny

= Zwarta, kompaktowa i bezpieczna konstrukcja

= Ergonomiczna budowa, prosta obstuga, tatwe utrzymanie urzadzenia w niezbednej higienie

— Wysoka trwatos¢ i bezawaryjnosc¢
= Solidnos¢, precyzja i estetyka wykonania

Mieszatka przeznaczona jest do mieszania farszu do produkgji
wedlin w zaktadach przetwdérstwa miesnego. Mieszatka
charakteryzuje sie prosta budowa, funkcjonalnoscia,
niezawodnoscia i prostota obstugi. W urzadzeniu
zastosowano odpowiedni system topat mieszajacych,

ktory powoduje réwnomierne mieszanie wszystkich
sktadnikdw farszu. Mieszatka posiada zmienny kierunek
obrotéw mieszadta. Wysyp farszu z urzadzenia nastepuje
samoczynnie, wystarczy wychyli¢ beben mieszania i wtaczyc
odpowiedni kierunek obrotéw. Urzadzenie doskonale
miesza zaréwno przy petnym, jak i czesciowym zatadunku.
Wykonanie w catosci ze stali kwasoodpornej, wysokiej
jakosci, co umozliwia utrzymanie urzadzenia w czystosci oraz
odpowiedniej higienie produkcyjnej.

/

A

SKEE [ weso [ wrioo | weiso

Pojemnos¢ bebna 501 100 |
Maksymalna tadownosc 35 kg 70 kg
Obroty State State
Predkos¢ obrotowa =27 obr/min =27 obr/min
Silnik napedu gtéwnego 1.1 kW 1.1 kW
Napiecie zasilania 3x400V, 50 Hz 3x400V, 50 Hz
Wymiary df x szer x wys 800x600x1400 mm 900x600x1400 mm
Przyblizona waga 180 kg 200 kg

Typ urzadzenia

1501
105 kg
Stafe
=27 obr/min
1.5 kW
3x400V, 50 Hz
1000x600x1500 mm
230 kg

200 |
120 kg
State
=27 obr/min
1.5 kW
3x400V, 50 Hz
1100x600x1600 mm
300 kg

2501
150 kg
Stafe
=27 obr/min
1.5 kW
3x400V, 50 Hz
1200x600x1600 mm
350 kg

FirmaWw s
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MIESZALNIKI SOLANKI, ROZDRAB

U MIESZALNIKI SOLANKI

Zastosowanie
— Wytwarzanie jednorodnych roztwordw solanki
= Transport gotowej solanki do stanowiska technologicznego

Gléwne cechy konstrukcyjne

Podwdjny, skuteczny system mieszania

Mieszadto mechaniczne i inzektorowe

Ergonomiczna budowa, prosta obstuga, tatwe utrzymanie urzadzenia
w niezbednej higienie

Wysoka trwato$¢ i bezawaryjnos¢

Solidnos¢, precyzja i estetyka wykonania

Catos¢ urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej

J11 111

Mieszalnik solanki przeznaczony jest do wytwarzania jednorodnych roztwordw solanki uzywanej w procesach przetworstwa miesnego.
Mieszalnik posiada podwadjny system mieszania skfadnikéw roztworu przez mieszadfo mechaniczne oraz mieszadto inzektorowe.
Podwadjny system mieszania gwarantuje szybkie uzyskanie jednorodnego roztworu solanki. Zastosowanie wydajnej pompy odsrodkowe;j
wymuszajacej obieg cieczy umozliwia inzektorowi skuteczne zasysanie substancji suchej do cieczy znajdujacej sie w zbiorniku. Zbiornik
mieszalnika jest bardzo doktadnie wyskalowany pozwala na zachowanie odpowiednich proporcji podczas przygotowywania solanki.
Posiada on takze stozkowe dno umozliwiajace petne opréznienie solanki. Wykonanie zbiornika ze stali kwasoodpornej wysokiej jakosci
pozwala na utrzymanie urzadzenia czystosci i odpowiedniej higienie produkcyjnej. Zainstalowana pompa odsrodkowa umozliwia transport
gotowej solanki w dowolne miejsce na terenie zaktadu.

Typ urzadzenia

MS-1000 MsS-1200

Charakterystyka

Pojemnos¢ bebna 400 | 600 | 800 | 1000 | 1200 |
Regulacja obrotow State State State State State
Napiecie zasilania 3x400V, 50 Hz 3x400V, 50 Hz 3x400V, 50Hz 3x400V, 50 Hz 3x400V, 50 Hz
Wymiary dt x szer x wys 1400x1200x1700 mm  1400x1200x1800 mm  1400x1200x2000 mm  1400x1200x2100 mm  1400x1300x2200 mm
Przyblizona waga 200kg 250kg 300 kg 350 kg 400 kg

NN ROZDRABNIACZE KOSCI

Urzadzenie stuzy do doktadnego rozdrabniania kosci po
uprzednim zgrubnym rozdrobnieniu na innym urzadzeniu.
Zasadnicza czescia rozdrabniacza jest obracajacy sie wat
zaopatrzony w noze, ktore wspotpracuija z listwami zebatymi.
Proces rozdrabniania nastepuje we wspotpracy nozy i listw
zebatych. Naped watu nastepuje od silnika o mocy 11kW za
posrednictwem két pasowych o przetozeniu 1:1. Na wale nozowym
zamocowane s3 dwa wywazone dynamicznie kofa zamachowe

w celu skumulowania energii kinetycznej. Rama nosna jak réwniez
ostony elementéw wirujgcych wykonane sg ze stali nierdzewne;.

Firma WW
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IGIENA | TRANSPORT

MYJKI SZCZOTKOWE OBUWIA

MYJKI SZCZOTKOWE FARTUCHOW
KABINY MYCIA FARTUCHOW
UMYWALKI JEDNO | WIELOSTANOWISKOWE
STERYLIZATORY NOZY | PIt

NOSNIKI NOZY

SUSZARKI OBUWIA

STOLY ROZBIOROWE MASARSKIE
WOZKI TRANSPORTOWE WEDZARNICZE
WOZKI DO HAKOW | ROZPIERACZY
WOZKI NA OSRODKI

KRATKI | KANALY SCIEKOWE

DRZWI CHtODNICZE

WOZKI DO FARSZU (CYMBRERY)

Sterylizator

S ] L] | |

Nosnik nozy

Na potrzeby zaktadow przetwaérstwa miesnego produkujemy urzadzenia do tzw. higieny, transportu i przechowywania
tj. automatyczne lub reczne myjki obuwia i fartuchdw, umywalki jedno i wielostanowiskowe, sterylizatory nozy, pit, suszarki obuwia, wézki, itp.
Wykonujemy takze indywidualne urzadzenia dla uzytkownikéw zwigzanych z przetworstwem miesa i szeroko pojetym przemystem spozywczym.
Przyktadem moga byc¢ systemy mieszania przypraw i roztwordw, stoty, drzwi, zbiorniki oraz inne wyroby ze stali nierdzewnej.

STERYLIZATORY NOZY | Pit

Sterylizator natryskowy stuzy do sterylizacji narzedzi uzywanych w zakfadach uboju, rozbioru miesa oraz masarniach. Sterylizator zawiera wtasny
uktad do grzania i regulacji temperatury wody, ktéra sterylizowane sa narzedzia. Po nacisnieciu zaworu kulowego, goragca woda pod cisnieniem
kierowana jest przez uktad dysz na sterylizowane narzedzie. Gtéwne zalety sterylizatora to prosta i bezpieczna budowa, skuteczno$¢ dziatania,
bardzo niskie koszty eksploatadji.

Zasilanie - woda zimna Wyjscie — woda goraca min. 82 C Moc - 1.5 kW Wymiary — dostosowane do uzytego narzedzia

MYJKI SZCZOTKOWE OBUWIA

Przechodnia, automatyczna myjka obuwia jest urzadzeniem instalowanym w sluzie sanitarnej zaktadu. Konstrukcja myjki wykonana jest w postaci
platformy wyposazonej w porecze i schody. W spodzie platformy zainstalowane sg szczotki obrotowe i system doprowadzajgcy mieszanine wody.
z ptynem dezynfekcyjnym. Urzadzenie uruchamiane jest fotokomarka po wejsciu osoby na platforme. Opcjonalnie myjka moze posiadac szczotki

do mycia wierzchniej warstwy obuwia.

SUSZARKI OBUWIA

Suszarka zbudowana jest w formie szafy z dwoma otwieranymi drzwiami. Wewnatrz szafy na tylnej cianie umieszczone jest 40 pretéw w 8 rzedach
po 5 sztuk. Daje to mozliwo$¢ na rownoczesne suszenie 40 butow. Na dole szafy umieszczona jest wanna, ktéra przejmuje skraplajaca sie wode. Pod
wanng znajduje sie elektro-wentylator, ktdrego zadaniem jest wytworzenie strumienia cieplnego cieptego powietrza do osuszania butéw. W dachu
szafy umieszczony jest kréciec w postaci rury do przytaczenia odptywu oparéw. Opcjonalnie suszarka moze by¢ wykonana dla 20 lub 80 butéw.

Sterylizator nozy i pit Myjka szczotkowa do obuwia Kabina mycia fartuchow

MASZYNY DLA PRZEMYSLU MIESNEGO




LINIE UBOJU TRZODY | BYDLA

NN LINIE UBOJU TRZODY

LINIE UBOJU TRZODY - STANOWISKA | WYPOSAZENIE TECHNOLGICZNE
BOKSY GLUSZENIA

OPARZELNIKI PRZELOTOWE

SZCZECINIARKI BRAMOWE

MYJKI TUSZ BICZOWE

PRZENOSNIKI ROZNICOWE

PRZENOSNIKI POZIOME KONWOJERY
PRZENOSNIKI TACOWE JELIT | ZOt ADKOW
PNEUMATYCZNE PODESTY RUCHOME
PODESTY STALE

SYSTEMY TRANSPORTU KRWI TECHNICZNEJ
KORYTA WYKRWAWIANIA

KOLEJKI W CHLODNIACH

UMYWALKI

STERYLIZATORY NOZY

KABINY MYCIA FARTUCHOW

I I I I I

NN LINIE UBOJU BYDEA

LINIE UBOJU BYDLA - STANOWISKA | WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE
BOKSY GLUSZENIA

PRZENOSNIKI ROZNICOWE

PRZENOSNIKI POZIOME KONWOJERY
PRZENOSNIKI TACOWE JELIT | ZOtADKOW
PNEUMATYCZNE PODESTY RUCHOME
PODESTY STALE

SKOROWACZKI

SYSTEMY TRANSPORTU KRWI TECHNICZNEJ
KORYTA WYKRWAWIANIA

KOLEJKI W CHEODNIACH

UMYWALKI

STERYLIZATORY NOZY

STERYLIZATORY Pit

KABINY MYCIA FARTUCHOW

1 I I I

Przenosniki poziome konwojery
Myjki tusz biczowe Myjki tusz biczowe

MASZYNY DLA PRZEMYSEU MIESNEGO
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BOJU TRZODY | BYDEA

Od roku 2000 zaktad produkcje kompletne linie do
uboju trzody i bydta. W linii uboju trzody wykonujemy
wszystkie niezbedne urzadzenia tj. boksy gtuszenia,
przenosniki réznicowe, przenosniki poziome, oparzelniki,
szczeciniarki, przenosniki tacowe jelit i osrodkéw oraz
automatyke i sterowanie. W linii uboju bydta réwniez
produkujemy wszystkie niezbedne urzadzenia poczynajac
od bokséw gtuszenia, systemow wciggania tusz wotowych
na tor, systemow wykrwawiania wraz z transportem krwi
technicznej, systemow przewieszania, systemow stanowisk
operacyjnych, jakimi sa podesty ruchome oraz systemow
transportu, jakimi sg przenosniki ruchome. W linii uboju
trzody i bydta wykonujemy niezbedna konstrukcje pierwotng
i wtdrng i systemy torow wraz z rozjazdami. Budujemy
rowniez systemy toréw w komorach chfodniczych i liniach
rozbioru.

W roku 2006 zaktad wdrozyt i stosuje system
zarzadzania jakoscig zgodny z norma PN - EN ISO
9001:2001.

Zakres certyfikacji obejmuje:

— Wyposazenie zakladdw przetworstwa miesnego.

- Wyposazenie ubojni.

— Certyfikat zostat nadany przez Urzad Dozoru Technicznego
UDT — CERT. Zakfad posiada réwniez uprawnienia nadane
przez Urzad Dozoru Technicznego w zakresie Urzadzen
Transportu Bliskiego tzw. UTB.

BOKSY GLUSZENIA TRZODY | BYDLA
Boks gtuszenia jest niezbednym urzadzeniem w linii uboju trzody
i bydta. Stuzy do unieruchomienia sztuki podczas gtuszenia. Boks
wykonany jest w formie klatki. Konstrukcja zawiera ruchoma sciane
stuzgcg do wpedzenia sztuki, oraz ruchoma $ciane pozwalajaca
na wypadniecie sztuki na tapczan po ogtuszeniu. Podnoszenie
i opuszczanie ruchomych scian realizowane jest przy pomocy
sitownikow pneumatycznych. Cato$¢ wykonana jest ze stali

kwasoodpornej co zapewnia wysoka estetyke i higiene oraz dtuga -
Zywotnosc.
Przenosniki poziome konwojery
Boksy gtuszenia Przenosniki réznicowe Szczeciniarki bramowe Przenosniki tacowe jelit i zotadkow
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LINIE UBOJU TRZODY | BYDLA

KORYTA WYKRWAWIANIA

Koryto wykrwawiania ma postac¢ wanny przeznaczonej do zbiorki krwi. Koryto posiada dwa odptywy osobny do odprowadzenia krwi za
pomoca pompy do zbiornika na krew i osobny do odprowadzenia wody podczas mycia. Koryto wykrwawiania projektuje sie indywidualnie
do potrzeb ubojni. Catos¢ wykonana jest ze stali kwasoodpornej co zapewnia wysokg estetyke i higiene oraz dtugg zywotnosc.

PRZENOSNIKI ROZNICOWE

Przenosnik réznicowy przeznaczony jest do podnoszenia tusz wieprzowych z tapczanu wyrzutowego boksu gtuszenia na tor wykrwawiania
lub stotu doczyszczania szczeciniarki na konwojer obrobki poubojowej. Przenosnik réznicowy moze transportowac zaréwno z nizszego
poziomu na wyzszy i odwrotnie z wyzszego na nizszy. Catos¢ wykonana jest ze stali nierdzewnej i ocynkowanej.

MYJKI TUSZ BICZOWE

Myjka biczowa jest urzadzeniem przeznaczonym do mycia tusz wieprzowych przed oparzaniem co zapewnia mniejsze zanieczyszczenie
wody w oparzalniku oraz mycia gtéwnego po przejsciu tuszy wieprzowej przez stanowisko dopalania. Mycie w myjce biczowej odbywa
sie za pomocg trzech osadzonych pionowo watéw wyposazonych w dwupalcowe bicze. Catos¢ wykonana jest ze stali kwasoodpornej
co zapewnia wysokg estetyke i higiene oraz dtuga zywotnosc.

OPARZELNIKI PRZELOTOWE

Oparzelnik przelotowy jest urzadzeniem stuzacym do oparzania tusz wieprzowych. Tusze oparzane sa w catosci. Praca oparzelnika polega
na cyklicznym obrocie bebna. Oparzane sztuki beben wyrzuca do szczeciniarki. Urzadzenie wykonane jest w catosci ze stali kwasoodpornej
co zapewnia wysokg estetyke i higiene oraz dtuga zywotnosc.

SZCZECINIARKI BRAMOWE

Szczeciniarka bramowa jest urzadzeniem przeznaczonym do usuniecia szczeciny z oparzanej tuszy wieprzowej.

Szczecine usuwaja gumowe skrobki zamocowane na obrotowym wale. Przed wypadnieciem tuszy zabezpiecza brama, ktéra

w odpowiednim momencie otwiera sie za pomoca sitownika pneumatycznego i sztuka samoczynnie opuszcza szczeciniarke na stot
doczyszczania. Szczeciniarka wyposazona jest takze w zestaw dysz wodnych powodujacych usuniecie resztek szczeciny z tuszy.
Woda uruchamia sie samoczynnie pod koniec procesu szczecinowania. Urzadzenie wykonane jest w catosci ze stali kwasoodpornej
co zapewnia wysoka estetyke i higiene oraz dtuga zywotnosc.

SKOROWACZKI

Skérowaczka jest niezbednym urzadzeniem w linii uboju bydta. Stuzy do sciggania skory z tuszy wotowej. Skérowaczka posiada wat
obrotowy zamocowany na wézku, ktéry porusza sie géra — dét. Na wat nawijana jest skéra podczas skérowania. Po skoriczonym
procesie skorowania wat skdrowaczki odwija skére poczym nastepuje jej wypetlenie. Konstrukcja wykonana jest ze stali ocynkowanej.
Pozostate elementy stykajace sie z tuszg wykonane s3 ze stali nierdzewne;j.

Boksy gtuszenia Przeno$niki réznicowe Skérowaczki
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PODESTY RUCHOME

Podest ruchomy jest urzadzeniem
pozwalajacym na wykonywanie operacji
stanowiskowej na okreslonym stanowisku
pracy na odpowiedniej wysokosci. Podest
jest sterowany pneumatycznie dwoma
zaworami stopowymi zamocowanymi

w ptycie podestu.

Ruch podestu umozliwia sitownik
pneumatyczny. Urzadzenie wykonane
jest w catosci ze stali kwasoodpornej co
zapewnia wysokg estetyke i higiene oraz
dtuga zywotnosc.

PRZENOSNIKI POZIOME - KONWEJERY
Konwejer stuzy do przemieszcza tuszy

po torze kolejki przez poszczegodlne
stanowiska procesu technologicznego
uboju bydfa lub trzody jak rowniez
transportu tusz w korytarzach, chtodniach
szokowych. Konwojer wykonany jest

w cafosci ze stali trwale zabezpieczonej
przed korozja.

PRZENOSNIKI TACOWE JELIT

1 ZOLADKOW

Przenosnik tacowy jelit przeznaczony jest

do transportu jelit i osrodkdw ze stanowiska
wytrzewiania do jeliciarni. Przenosnik posiada
tace, na ktore ktadzie sie jelita oraz haki do zawieszania
osrodkow. Ruch przenosnika jest scisle zwigzany z ruchem
konwojera gtéwnego. W drodze powrotnej tace oraz haki
przechodza przez myjke tac i hakow aby przejs¢ proces
mycia i sterylizacji. Konstrukcja przenosnika wykonana jest
ze stali ocynkowanej a tace i haki wykonane s3 ze stali
kwasoodpornej co zapewnia wysokg estetyke i higiene
oraz dtuga zywotnos¢. Wykonujemy przenosniki tacowe
w liniach uboju trzody jak réwniez w liniach uboju bydta.

Przenosniki poziome konwojery

U TRZODY | BYDtA

Boksy gtuszenia Pneumatyczne podesty ruchome
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INNE PRODUKTY

[/ MIESZAEKI SUROWEK

Mieszatka suréwek jest urzadzeniem stosowanym w przetworstwie warzyw.
Stuzy do automatycznego i wydajnego wymieszania i przygotowywania
suréwek warzywnych na bazie kapusty. W urzadzeniu zastosowano
odpowiedni system topat mieszajacych, ktéry powoduje réwnomierne
mieszanie wszystkich sktadnikéw. Mieszatka posiada zmienny kierunek
obrotéw mieszadta. Urzadzenie doskonale miesza zaréwno przy petnym, jak

i cze$ciowym zatadunku. Wykonanie w catosci ze stali kwasoodpornej wysokiej
jakosci umozliwia utrzymanie urzagdzenia w czystosci oraz odpowiedniej
higienie produkcyjnej. Wykonujemy mieszatki z wysypem automatycznym
oraz pétautomatycznym. Wysyp wsadu z urzadzenia pétautomatycznego
nastepuje samoczynnie, wystarczy wychyli¢ recznie beben mieszania i wiaczyc
odpowiedni kierunek obrotéw.

: o . . - Wykonanie ze
e Pojemnos¢ zbiornika Maksymalna masa wsadu Zmienny kierunek Napigcie zasilania stali nierdzewnej,
0d 401do 300 od 28 kg do 210 kg obrotéw 3x400V 50 Hz

piaskowanej

MIESZALNIKI PRZEMYStOWE

Mieszalniki przeznaczone sg do mieszania substandji ciektych w przemysle spozywczym, farmaceutycznym, chemicznym, gumowym, itp.

W zaleznosci od potrzeb moga pracowac jako urzadzenia stacjonarne lub w linii technologicznej. Urzadzenia moga by¢ wyposazone w regulator
temperatury produktu, system kontroli poziomu wypetnienia. Pojemnos¢ zbiornika wynosi 501, 1001, 2001, 400I. Inne wielkosci dostepne na
zyczenie.

MIESZALNIKI PRZYPRAW

Mieszalniki przeznaczony jest do mieszania produktéw sypkich i przypraw stosowanych w przemysle spozywczym, zapewniajac bardzo wysoki
stopiert wymieszania w krétkim czasie. Urzadzenie jest sterowane automatycznie, konstrukcja zapewnia petne bezpieczerstwo uzytkowania

i tatwosc¢ utrzymania w odpowiedniej higienie. Pojemnos¢ zbiornika wynosi 501, 1001, 2001. Inne wielkosci dostepne na zyczenie.
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